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Jako €esky kral proslul predevsim zalozenim univerzity v Praze, ktera ne-
se jeho jméno, vystavbou Nového Mésta prazského, stavbou kamenného
Karlova mostu, zbudovanim hradu Karlstejna a mnoha dalSimi vyznamny-
mi pociny. Mezi jinymi i zakladanim vinohradu.

” Otec vlasti

Je to fakt, nebo se jedna o povést?
Je dochovéano, ze Karel IV. prispél hned
nékolika kroky k rozvoji vinohradnic-
tvi v Ceskych zemich. Podle jeho nafi-
zeni z roku 1358 museli vSichni maji-
telé vhodnjch pozemkut v okoli Prahy
vybudovat vinohrady a zadit péstovat
vinnou révu. Pokud neuposlechli, mu-
seli svlij pozemek propujcit nékomu,
kdo o tento druh podnikani mél zajem.
Tak v podstaté Karel IV. donutil prazské
méstany, aby se pustili do vyuziti vel-
kého mnoistvi pozemkﬁ v okoli Prahy
nicemi v jejim bezprostrednim okoli.
Jak se péstovani vinné révy dostalo
na dnesni tizemi Usteckého kraje?
O tfi mésice pozdéji cisar Karel IV. roz-
§ifil svj piikaz na tzemi celjch Cech.
Aby motivoval méstany, uzil obvyklé-
ho dobového nastroje - osvobozeni od
povinnych davek a dani na 12 let. Za-
roven cisardv vynos zajistil zakladni
ochranu vinic pomoci pomérné dra-
matickych trestG vetné ztraty hrd-
la v pripadé pristizeni v noci na cizim
vinohradu ¢i stéti pravé ruky za dne.

Karel IV. pomohl také stanovit pravni
ramec pro vinohradnické podnikani
v Cechéich a svou jednorazovou pod-
porou vyrazneé prispél k proméné vino-
hradnické krajiny na dlouha staleti do-
predu. Navic vydal zakaz dovozu vin
v prvnim pilroce po sklizni, aby ochra-
nil domaci produkci.

Jakou roli hrala v tomto podnika-

ni jeho zkuSenost odjinud, zejména
z Francie nebo Italie?
ZkuSenosti z mladi, kdy procestoval
velkou cast Evropy, ovlivnila cisare
v mnoha smérech. Pfedev$im ve Fran-
cii poznal, jaky vyznam a vynos mu-
Ze prinést vinohradnictvi, kdyZ o néj
majitel dobre pecuje. Pozdé&jsi tradice
Karlovi pripisuje nejen snahu o plos-
ny rozvoj vinic predevSim v zazemi
mést, ale také zdjem o zvySeni kvality
vina a o péstovani uslechtilejSich od-
rid, napiiklad burgundskych do Ces-
kych zemi.

Vino dnes pijeme bud k vybranym
jidlim, pii slavnostnich prileZitos-
tech nebo chvilich odpocinku. Jak to
bylo za cisafe Karla IV. ?

vinohradu

Vino hrélo vyznamnou roli napiiklad
v kiestanské liturgii, proto bylo intenziv-
né péstovano jiz od dob prichodu kfes-
tanstvi. Nechybélo ani na stolech $lech-
tict ¢i méstant, o kralovské tabuli ne-
mluvé. Nebylo ovSem v Zadném piipadé
pouze napojem movitéjsich. Skutecnost,
Ze domaci produkce vina ve stfedoveé-
ku nedostacovala a muselo se v nema-
lém mnoZstvi dovaZet, napovida, Ze by-
lo konzumovano ve velkém. Vino se teh-
dy pilo castéji nezZ dnes, také s ohledem
na tehdy problematickou kvalitu vody.
Péstuji se odridy Karla IV. u nas do-
dnes?
Ano. Jedna se predev$im o vina bur-
gundskych odrid z vinafské oblas-
ti Cechy z kralovskych mést - Kutné
Hory, Roudnice nad Labem, Litoméfic,
Mélnika a Mostu. Dodnes jim vinafi
vénuji tu nejlepsi péci a ony jim s las-
kou oplaceji bohatou trodou.
Fiktivni rozhovor z historickych
pramenu pfipravil: METROPOL
Postavu a tvar propujcil
oblibenému cisafi Karlu IV. principal
Divadla V Pytli Petr Stolaf

se vyplati.
Nejen u vina.
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Vazeni a mili ¢tenari,

svilj pozdrav urceny vdm vSem zacnu ponékud netradicné.
O nasi krdsné zemi se velmi casto hovori v souvislosti s vy-
nikajicimi pivy. Je to samozrejmé pravda. Neméné bohatd
je ale také nase vinarskd tradice. A ta si zaslouZi co nejlep-
$i propagaci nejen smérem k domdci verejnosti, ale téZ v za-

hranici.

Mdme prosté mimorddnd vina. Mimochodem, vZdy se po-
divuji nad tim, kdyZ nékdo ddvd snobsky prednost cizozem-
skym viniim, kdyZ u nds doma mdme tak skvélé vino od

skvélych vinaril.

Sampionem se poprvé
stalo vino z Cech

Cesti vinaFi zabodovali. Viibec prvné v patnactileté historii Vinafskych LitoméFic ziskalo titul
Sampiona roku 2017 ceské vino. Stalo se jim Rulandské Sedé, ro¢nik 2015, pozdni sbér, z Ceské
zemédeélské univerzity v Praze. Ziskalo totiz nejvyssi bodové ohodnoceni od zhruba stovky akre-
ditovanych porotc, ktefri v sale hotelu Koliba degustovali 29. a 30. bfezna celkem 820 pfihlase-
nych vzorkl pochazejicich ze 135 vinarstvi.

—

Oceriuji proto, Ze se v mésté s vinem tak bytostné spjatym

kond jiz ,,XV. ro¢nik Vinarskych Litoméric“. Je to hezkd tradi-
ce. Pofadatelé vinarské prehlidky si zaslouZi pochvalu nejen
od prezidenta republiky, ale od kaZdého, kdo md vino rdd.

Tohoto pozdraveni vyuZiji i k vyzvé urcené prdvé vdm, cte-
ndriim. Nevdhejte a navstivte ,XV. Vinarské Litomérice*.
Ochutnadte skvéld domdci vina a bude vdm hezky v nddher-

ném vinarském mesté zvaném Litomérice.

»Jsem doslova nadSeny. Je to pro nds
obrovskd pocta a ditkaz toho, Ze ne-
jen na Moravé, ale i v Cechdch umime
vyrdbét kvalitni vina,“ neskryval ra-
dost z vysledku zastupce vitézného
vinafstvi Stépan Weitosch. Druhy
skoncil Merlot, pozdni sbér, 2015,
z tvrdonického vinafstvi Kosik. Tte-
ti nejvy3si bodové ohodnoceni dosa-
hl Ryzlink rynsky, 2015, pozdni sbér,
ze Skolniho statku Mélnik.

Na zdravi! / 4 Vinarské Litoméfice jsou nejprestiz-
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— tak vysoky pocet do soutéZe zaslanych
vzorki i jejich vysokd kvalita. Nd-
vstévnici Vinarskych Litoméric, které

«
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Cesi pijivino casteji nez driv.

Za kvalitu si radi priplati

Cesi piji vino éastéji nez v minulosti a jsou ochotni pfiplatit si za kvalitni vino. Vyplyva to z nej-

novéjsiho prazkumu spotrebitelského chovani, ktery si nechal zpracovat Vinarsky fond. Pru-

zkum take potvrdil jasnou preferenci moravskych a ¢eskych vin. Spotrebitelé tuzemskym vinim
davaji prednost kviili lepsi chuti a kvalité. Mezi konzumenty také pfibyva Zen.

Vino si v Cesku oblibily tfi ¢tvrtiny dospélé populace, coz
je dlouhodobé pomérné stabilni ukazatel. Vyviji se vnima-
ni kvality vina. Stale vice Cechii dokaZe ocenit kvalitni vi-
no, coz se projevuje v ochoté utratit vice penéz za skutec-
né dobré vino. Oproti roku 2012 vzrostla primérna meésic-
ni Gtrata za vino o 65 korun na 379K¢. Za lahev pro vlast-
ni spotiebu jsou obyvatelé CR ochotni vydat z penéZenek a#
155K¢, coz je ve srovnani s rokem 2012 o 33 K¢ vice. Jako da-
rek kupuji Cesi vina primérné aZ za 229 K¢.

Mési¢ni ttratu za vino nezvysuje jen vybér drazsich vin, vi-
no se pije i Castéji, coz uvedla tfetina dotazanych. Od roku
2012 také ubylo konzumentd, ktefi si na jedno posezeni ne-
daji vice nez dvé deci vina, a naopak mirné narista pocet
téch, ktefi si dopreji od tfi deci aZ po celou lahev. Primér-
né za tyden Cesi vypiji 0,53 litru vina, a to nejéasté&ji ve ve-
cernich hodinach.

»,Moravska a ceska vina jsou pro nase spotrebitele jedno-
znac¢nou volbou kvality. Preferuje je 60 procent Cechd. Vi-
na z Moravy a Cech jsou ndm nejblizii a mame je nejradé&ji
zejména kvili jejich lepsi a vSeobecné vyhovujici chuti, vy-
soké kvalité. Svym nakupem ale také radi a cilené podporu-
jeme moravské a Ceské vyrobce,“ uvedl Jaroslav Machovec,
reditel Vinafského fondu. Fond si pravidelné prizkumy spo-
tfebitelského chovani zadava uz od roku 2006.

Ruku v ruce s vétsi preferenci kvalitnich vin jde i znalost
znacky Vina z Moravy, vina z Cech, kterou udéluje Vinafsky

fond. Znacku zna uz 78 procent konzumentd vina, coz je
oproti roku 2012 o osm procent vice. Z bilych vin je aktual-
né nejpopularnéjsi Plava. Za ni nasleduje Rulandské Sedé,
Chardonnay, Sauvignon nebo Tramin Cerveny. Z cervenych
vin maji Ce$i nejrad&ji Modry Portugal, Frankovku a Svato-
vaviinecké.

Hlavnim mistem nakupd jsou nadale supermarkety a hy-
permarkety, kde nakupuje vino Sest z deseti Cechd. Tieti-
na nakupuje vina také ve vinotékach a pétina primo u vina-
Fi. Vino lidé vybiraji zejména na zakladé predchozi zkuse-
nosti, vét§inové se zaméruji na vyzkousené znacky, vinai-
stvi a druhy vin.

Zdroj: Frekvencel

timto srdec¢né zvu, budou mit 21. a 22.
dubna v Litomeéricich co ochutndvat,*
slibuje Pavel Kacerovsky, jednatel
Ortopedického centra Usti nad La-
bem, které je poradatelem akce.

Pokud tedy milujete kvalitni vina
a cimbélovku Jozky Smukafe, pak si
nenechejte ujit jiz 15. ro¢nik Vinat-
skych Litoméfic. Do mésta na souto-
ku Labe a Ohte se opét sjede néko-
lik desitek vinafd predevsim z Cech
a Moravy, ale i ze Slovenska, Ita-
lie, Rumunska, Némecka, Portugal-
ska a Bosny a Hercegoviny, aby na
degustacénich stancich v domé kul-
tury a hradu predstavili to nejlep-
§i, co vyrobili. Tradi¢ni bude i so-

—,Vino a zdravi“ a ,Vino a pokrmy*,
kde z ust odbornikd zazni poznatky
o vlivu vina na lidsky organismus.
Vystava byla zarazena mezi nejpres-
tiznéjsi akce kraje a hrdé nese nazev
~Rodinné stiibro Usteckého kraje.
Kazdorocné se tési velkému zajmu
navstévnikd. Loniského ro¢niku se zu-
Castnilo pres Sedesat vystavovateld
a vice nez Ctyfi tisice navstévnikd.
Odbornymi garanty vystavy jsou
Cech Ceskych vinafi a Vinafsky fond
CR. Generalnim partnerem vystavy
je Ustecky kraj. Hlavni partnefi jsou
Vinafsky fond CR, Ministerstvo ze-
médélstvi CR, Cech €eskych vinafd,
Agrarni komora CR, mésta Litomé&fi-

botni doprovodny program vystavy ce a Usti nad Labem. (od dop.)
AT
\ @r J vina 2 Maravy
\1&_ 4 vina 2 Cach

15. VINARSKE LITOMERICE 2017
Vysledky soutéze vin s mezindrodni icasti

Ve dnech 29.3. a 30.3. 2017, LitoméFice, Hotel Koliba

Do soutéZe bylo prihlaseno celkem 820 soutéznich vzork(, které spl-
rovaly podminky statutu soutéZe. SoutéZila vina z Sesti statd, kromé
Ceské republiky také vina ze Slovenska, Némecka, Italie, Portugalska

a Bosny a Hercegoviny.

V soutézZi bylo udéleno 19 velkych zlatych medaili, 170 zlatych me-
daili a 68 stribrnych medaili, po pokraceni na 30% prihlasenych vzor-
kd dle podminek statutu soutéZe. Champion vystavy je Rulandské
$edé, pozdni shér, roénik 2015 z vinarstvi Ceské zemédélské univer-
zity v Praze a ziskdva cenu prezidenta CR Milo$e Zemana — Prezi-

dentsky pohar.

Slavnostni preddni ocenéni a medaili probéhne v patek 22.4.2016 od
16:00 hod. do 18:00 hod. na vystavé Vinarské Litomérice. Jubilejni
patnacty rocnik vystavy Vinarské Litométice se kona ve dnech 21.4. —
22.4.2017 v Domé kultury a na gotickém hradé v Litoméficich, den-
né od 10:00 hod. do 19:00 hod. Slavnostni zahajeni vystavy probéh-
ne v patek 21.4. od 15:00 hod. Slavnostni ceremonial od 17:00 hod.
V sobotu 22.4. budou probihat tradi¢ni doprovodné programy, Vino
a pokrmy — po cely den, Vino a zdravi od 14:00 hod. do 15:30 hod na

sale gotického hradu.

JiFi Cabelka

feditel souwtdbe vin Yinadskeé Lmoméfice

tisiové zprava ze dne 4.4.2017

MUDr. Pavel Kacerovsky
Feditel vistavy 15.Vinafski Litomifice
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ma letos jubilejni 15. rochik

Poradatelé pripravili pro-
story pro velky pocet vy-
stavovateliul a nékolik set
vzorktl soutéznich vin od
vinara z Cech, Moravy, ale
i ze zahranici.

Litoméfice | Prostory zdej$iho Domu
kultury a gotického hradu se staly ve
dnech 21. a 22. dubna mistem 15. me-
zinarodni prodejni a soutézni vystavy
vin Vinarské Litoméfice.

Akdi, kterou zafadil Ustecky kraj do své-
ho Rodinného stfibra, podporuje svou
zastitou prezident Milo§ Zeman, dale
ministr zemédélstvi CR, prezident Ag-
rarni komory CR, hejtman Usteckého
kraje, starosta mésta Litoméfice, bis-
kup litoméficky, primatorka mésta Usti
nad Labem, zaStitu udélil i senator Jan
Veleba, Cestny prezident AK CR.
Poradatelem je opét spolecnost Orto-
pedické centrum Usti nad Labem, fe-
ditelem vystavy je Pavel Kacerovsky,
kterého jsme pozadali o rozhovor.

Ocekavate, Ze i letosni jubilejni roc-
nik bude patfit mezi nejvétsi vystavy
s vinai'skou tematikou v Cesku?

V loniském roce soutézilo 752 vzor-
kd, které spliiovaly podminky statutu
soutéZe, 118 z nich dosahlo na zlatou
a 134 na stfibrnou medaili. Rekordni
pocet 830 vzorkl jsme méli pred tre-
mi roky. I v letoSnim roce je prihlase-
no v soutézi nékolik set vzorkd vin od
vinafd z Cech, Moravy, ale i ze zahra-
nici. V nasi soutézi vSak nejde o po-
Cty, ale o kvalitu a ta byla vzdy vy-
soka. Pro milovniky vina se stala vy-
stava svatkem a vét§ina navstévnikd
nam chvali jeji pratelskou atmosfé-
ru. Je to mimorddna prilezitost jak
pro znalce, tak pro laiky, kdy mtzou
u stankd vinafti ochutnat velmi kva-
litni vina a posoudit jejich rozdilnost.
Navstévnici vystavy mohou degusto-

vat i soutézni kolekci vin a seznamit
se s jejich obodovanim v soutézi.
Zaznamenali jste vidy vysokou
navstévnost priznivcd lahodného
moku.
Na Vinarské Litomérice se tési vsich-
ni jeho pfiznivci z Cech, protoze tak
kvalitné obsazenych soutézi a vystav
se kazdoroc¢né nekona tolik, jako tfe-
ba na Moravé. Vedle laické verejnosti
sem pfrijela spousta vinaid, ktefi si na
vystavé vyménuji informace a zkuSe-
nosti. V loniském roce navstivilo vysta-
vu 4 000 navstévnikd, tcastnilo se 60
prezentujicich se firem, z toho bylo 50
vinaiu a vinafstvi. Nékolik vystavova-
teld je kazdoroc¢né i ze zahranici.
Budou moci navstévnici vystavy
ochutnat medailova vina nebo do-
konce championa?
VétSina zucastnénych vinarstvi vyu-

Na soutézi Vinarské Litoméri-
ce se vedle titulu Champion
vystavy udeéluji zlaté a stribrné
medaile, ocenuji se nejlepsi vi-
na z CR, nejlepsi vina ze zahra-
nici a nejlepsi kolekce vin.

V roce 2016 se Championem
vystavy a drzitelem Prezident-
ského poharu stal Tramin cer-
veny, vybér z hrozn(, 2015, «
Ing. Miroslav Volarik. .

Zije prilezitosti a pfiveze do Litomé-
Tic dostatecnou zasobu k degustaci
i k prodeji, to znamena i téch, ktera
budou ocenéna. Soutéz vin totiZ pro-
béhne o necely mésic diiv, v Hotelu
Koliba 29. a 30. bfezna, a budeme tu-
diZ znat medailisty v predstihu.
Vystava ma sviij zabéhly doprovod-
ny program, miizete ho priblizit?
Vystava je pristupnd po oba dny od
10 do 19 hodin. Prvni den ma tradic-
né slavnostnéjsi raz s vyhodnocenim
soutéZe vin a pfedanim medaili a nej-
vyznamnéjSich ocenéni. V sobotu se
navstévnici mizou aktivné zacastnit
programu Vino a pokrmy a ochut-
nat regionalni potraviny a potravi-
ny znacky Klasa s degustaci vin. Po-
udi se a pritom stravi odpoledne pri
oblibeném seminafi Vino a zdravi,
ve kterém budou prednaSet popular-

ni formou profesofi kardiolog Milan
Samanek a Zuzana Urbanové, Vaclav
Budinsky a fyziolog Richard Rokyta.
Po oba dny bude navstévnikim vy-
hravat cimbalova muzika Slovacko
mladsi s Jozkou Smukarem.

Pri pripravé vystavy a soutéze vam
urcité pomaha rada partnert?
S pripravami nového roc¢niku vlast-
né zacindme uz na koncici vysta-
vé, kdyZz oznamujeme datum pristi-
ho ro¢niku. Rada véci se musi za-
jistit hodné dopredu, ale intenziv-
ni priprava je zhruba pul roku. Bez
partneri se samoziejmé neobejde-
me, piedevsim jim patfi velké podé-
kovani. Generalnim partnerem vy-
stavy je Ustecky kraj, ktery ji zaradil
do svého programu Rodinné stiibro.
Hlavni partnefi vystavy jsou MZe CR,
SZIF CR, Agrarni komora CR, Vinai-

sky fond CR, Bohemia sekt, s. r. o.,
Cech Ceskych vinard, mésta Litomé-
fice, Usti nad Labem a Roudnice nad
Labem, dale mésta Most, Zatec a Ka-
dan, Okresni agrarni komora Most.
Podékovani patfi i dalsim partnerim
vystavy, zvlasté pak Narodnimu vi-
narskému centru za pomoc se zajis-
ténim soutéze, velké diky pak patri
v§em vystavovatelim, soutézicim vi-
naflim, degustatorim. Za propaga-
ci vystavy dékujeme Litoméfickému
deniku a dal$im novinam, odbornym
Casopistm a radiohausu.

Vystavu pripravuje poradajici fir-
ma, ale zapojen je cely tym spolupra-
covnik.

Zv1ast bych chtél podékovat za spolu-
praci Cechu ceskych vinar, ktery je
odbornym garantem vystavy a pre-
devsim soutéZe vin. Velkou podporu
mame od mésta Litomérice a od spo-
lec¢nosti Agrofrukt Kamyk, jednate-
le Ladislava Posika a jeho sklepmist-
rd, Antonina Hrabkovského a Vladi-
mira Suhajka, ktefi jsou nadpomocni
pii organizaci soutéZe. K pfijemné at-
mosféfe vystavy velice poméaha skveé-
1j Jozka Smukaf a cimbalova muzika
Slovacko mladsi Petra Marady, na kte-
ré se vzdy tési navstévnici, vystavova-
telé, hosté i poradatelé vystavy.

Text: Vaclav Sedlék, foto: archiv
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Velké Zernoseky

ZAZIJTE KOUZLO NEODOLATELNEHO POHLEDU NA ZERNOSECKE

Rozdele

Stolni vino
Stolni vino je vino, které mtiZe pocha-
zet z hroznid vyprodukovanych v kte-
rékoliv zemi EU, a to z odrdd mosto-
vych, stolnich a neregistrovanych. Je

VINICE Z PALUBY OSOBNICH LODI DOPRAVY USTECKEHO KRAJE

Vyuzijte vyhodné jizdné a rozSirenou ého kraje (DUK) na fece Labi v sez6-
né 2017 - nové prodlouzeni jizd do dalSich pristavi, specialni plavby u prilezitosti Litomérického a Roudnického
vinobrani, tepla i studena kuchyné a regionalni vina na palubé, priivodcovska hlaseni, détské koutky.

oznaceno nazvem odridy, oblasti, vi-
narské obce, vini¢ni traté nebo jinym
zemeépisnym nazvem. Byvaji vina leh-
¢i se 7-11% obj. alk., méné extraktivni,
vhodna k béZnému stolovani.

Zemské vino

Zemské vino je stolni vino spliujici na-

sledujici pozadavky:

* Je vyrobeno pouze z tuzemskjch
hroznt sklizenjch na vinici pro ja-
kostni vino dané oblasti nebo z po-
volenjch odrtd.

* Vymos na vinici nesmi pfekrocit 12 t/ha.

¢ Cukernatost hroznt musi byt min.
14°NM.

* Na rozdil od stolniho vina muZe byt
oznaceno nazvem oblasti, roénikem
a odrtdou, ze které bylo vyrobeno.

Jakostni vino

Na vyrobu mohou byt pouZity pouze
tuzemské hrozny z vinice pro jakost-
ni vino z jedné vinafské oblasti. V§ro-
ba vina musi probéhnout ve vinafské
oblasti, v niZ byly hrozny sklizeny. Vy-
nos nesmi prekrocit 12 t/ha a cukerna-
tost hrozn musi dosahnout min. 15
°NM. Vino musi spliovat jakostni poza-
davky a byt zatfidéno Statni zemédeél-
skou a potravinafskou inspekci (SZPI),
a to bud jako:

DOPRAVA
USTECKEHO
KRAJE

Jizdnifady aceny jizdenek na
www.dopravauk.cz

Az do 29. Fijna plujeme o vikendech a svatcich a béhem léta takeé ve stredu, étvrtek a patek.

Prehled akci v roce 2017

inzerce
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RODINNE ISTRIiBRO
USTECKEHO KRAIJE
leden | inor | bifezen \ duben kvéten | cerven | cervenec | srpen | zari | fijen | listopad prosinec
Mezinarodni festival Porta 2017
oslavy véetné vystavy probihaji od bfezna do listopadu
1.-4.6. 2017 (hlavni program)
46. ro¢nik .
Zavod miru juniorti 13. rognik Zatecka Docesna 2017
4.-7.5. Hasi¢ské slavnosti v . 1.-2.9. 48. Mezinarodni
. v Klasterecké P .
Litoméfice 2017 hudebni pramen tanecni festival
46. roénik 9.-10.6. 3 _g qmeny 25. roénik 10.— 12. 11.
Décinska Kotva R Czech Truck Prix
17.-21.5. 1.-3.9.
Novohradska pout’ 18. ro¢nik 30. ro¢nik 14. roénik
20.-21.5. Mezinarodni ,»Tour de Feminin — P, s: Josefinské
hudebni festival O cenu Ceského X. Krajs;egDozmky slavnosti
Terezinska tryzna Ceska Kamenice Svycarska“ T Terezin
21.5. 16.-18. 6. 6.-9.7. 6.-7.10.
15. Vinarské Labe aréna 14. roénik 16. roénik prolog, koncerty od 15. 9. — 12. 11.
Litoméfice ME ve veslovani Memorial Air Show MHF Lipa Musica 23.9. 8. 10.
21.-22. 4. 25.-28.5. 24.-25.6. 2.8. 26.9. 11.10.
Zahrada Cech 2017
15.-28.9.
Labe aréna -
MS v rychlostni Labe aréna 50. ro¢nik
53. roénik kanoistice Olympijské nadéje Virtuosi per
Festival L. van Beethovena 23.-27. 8. v rychlostni kanoistice musica di
25.5.-22. 6. 15.-17.9. pianoforte
Velka letni cena UK - 22.-24.11.
26. 8. 7. Mattoni 1/2 Maraton
Usti nad Labem
16. 9.
Regionalni potravina Usteckého kraje a potravinarsky vyrobek Usteckého kraje 2017
24. - 29. 8. Zemé zivitelka CB, 15. - 23. 9. Zahrada Cech Litoméfice
znaceni a turistické aktivity
Klub Eeskych turistli — oblast Ustecky kraj
Krusnohorska bila stopa — zlepseni kvality lyzafskych bézeckych tras v Krudnych horach Usteckého kraje

Mezinarodni folklorni festival Krasna Lipa — dvouleta perioda (dal$i v r. 2018)



Brezno u Chomutova

ni tichych vin

Jakostni vino odriidové - vino vyrobené
z vinnych hroznd, rmutu nebo z hroz-
nového mostu nejvyse 3 odrud, které
musi byt na seznamu odrad pro vyjro-
bu jakostnich vin.

Jakostni vino zndmkové - vino vyrobené
ze smési hroznd, rmutu, hroznového
mostu vyrobeného z vinnych hroznt
sklizenych na vinici vhodné pro jakost-
ni vino stanovené oblasti nebo smise-
nim jakostnich vin.

Jakostni vino
s privlastkem

Hrozny na vyrobu musi spliovat vSech-
ny pozadavky na vyrobu vina jakost-
niho. Navic hrozny musi pochéa-
zet z jedné vinafské podoblasti
a jejich odrida, ptvod, cukerna-
tost a hmotnost musi byt ovéfe-
na SZPL U vin s privlastkem se ne-
smi zvySovat cukernatost moStu.
Vino muiZe byt vyrobeno z vinnjch
hrozn@, rmutu nebo hroznového
mostu nejvyse 3 odrid. Pokud po-
dil jednotlivych odrid je min. 15 %,
1ze je uvést na etiketé v sestupném
poradi. Vina s pfivlastkem se déli
na jednotlivé druhy:

* Kabinetni vino

Jakostni vino s privlastkem - kabi-
netni vino je kategorie vin vznik-
lych z mostq, které dosahly 19-21°
NM. Byvaji to lehéi, sucha, prijem-
né pitelna vina.

* Pozdni sbér

Jsou to vina, u nichz byla sklizen
hroznt v pozdéj$im terminu, tepr-
ve kdyz cukernatost hroznt do-
sahne 21-24 °NM. Byvaji to kva-
litni, extraktivni, sucha ¢i polosu-
cha vina.

* Vybér z hroznu

Nazev privlastkového vina vyro-

beného z hroznd, které vyzraly
na 24-27 °NM. Byva to vino plné,

extraktivni, s vy$sim obsahem alkoho-
lu, nékdy s vys$im obsahem zbytkové-
ho cukru.

* Vybér z bobuli

Nézev privlastkového vina vyrobeného
z vybranych hrozni, které zraly velmi
dlouho na vinici a ziskany most obsa-
hoval alespon 27 °NM. Byvaji to velmi
plna, extraktivni, polosladka ci sladka
vina.

* Vybér z cibéb

Néazev priivlastkového vina vyrobené-
ho z hroznd, které vyzraly na vinici na
min. 32 °NM. Takto vyzralé hrozny se
diky extrémné dlouhé dobé zrani na
vinici vétSinou zménily na hrozinky -
cibéby. Byva to vino velmi extraktivni,
sladké, vzacné a proto drahé.

* Ledové vino

Stejné jako ostatni vina s pfivlastkem
je lze vyrabét pouze po ovéreni cuker-
natosti SZPI. Vyrabi se lisovanim zmrz-
Ijch hroznt sklizenjch pfi teploté ale-
spoil - 7°C a ziskany most musi vyka-
zovat alesponn 27 °NM cukernatosti.
Hrozny pfi lisovani nesmi rozmrznout,
proto zlstane cast vody nevylisovana
v hroznech ve formé ledovych krys-
tald. Ledova vina byvaji velmi extrak-
tivni, sladkd a jsou pomérné vzacna
a proto draha.

* Slamové vino

Néazev vina s piivlastkem, které vznik-
lo z hroznt dosousenych po dobu nej-
méné tfi mésici po sklizni na slamé
¢i rakosu, nebo byly zavéSeny v dobre
vétraném prostoru. Tim se odpaii ¢ast
vody z bobuli a koncentruje se obsah
extraktivnich latek. Pro takovou vyro-
bu se musi nechat hrozny dobre vyzrat
a nesméji byt poskozené. Vétsinou se
uzivd hroznt bilych odrid. Ziskany
moSst musi vykazovat nejméné 27 °NM.
Slamova vina byvaji velmi extraktivni,
sladké a jsou pomérné vzacna a proto
draha. (zdroj: Wikipedie)

Lovosice
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VINNY DUM

tento rok slavi Vinarské Litomérice vyznamny
patnacty rocnik uspésné vystavy v ceské zemi.
Jsme radi, ze se tato udalost porada v jednom z
deseti nejkrasnéjsich mést Cech a Moravy. Proto
je nase spolecnost Wine Foode Klaret rada, ze na
této nadherné vystave krasnych a vynikajicich
vin z celé nasi vlasti a téz i vybraného zahranici,
muze prezentovat novy smer a koncept, kterym
bychom se chteli v budoucnu prezentovat.

Radi vas - nasSe stavajici i budouci zakazniky -
seznamime s novym smeérem, kterym se chceme
v letosnim roce dat, a to konceptem ,milujeme
vino, milujeme prosecco, milujeme jidlo,
milujeme krasné zazitky*.

@ Kostelni namésti 233, Litlomérice

Pripravujeme pro vas spusténi nového
e-shopu, vcetné rozvozu po Sirokém okoli.
Stézejnim cilem nasSeho projektu je zahajeni
velkoobchodniho  prodeje  vin s naSimi
vyznamnymi tuzemskymi a zahrani¢nimi vinari.
Nase spolecnost peclivé vybirala tyto dodavatele
vin, s nimiZz mame obchodni zastoupeni pro
Liberecky, Ustecky a Karlovarsky kraj. Dodavku
moravskych vin zajisStuje Vinny dum Bzenec,
ktery se diky novému vyrobnimu zavodu a
Spickové kvalité stava tygrem mezi vinari.
Slechtitelskd  stanice vinafskd Znojmo ma
vytribenou kvalitu a cistotu rady vin Ampelos.
Vinarsky Gotberg se pysSni ¢istymi a elegantnimi

www.wine-shop-Kklaret.cz

viny z BIO hroznu. Prosekarna Praha zastupuju
33 vinaru z italské oblasti Valdobbiadene, a to
perlivych vin prosecco - vina s dusi a krasou
bublinek ve sklenici. Vino Salivar je dodavatelem
nekolika italskych vinari tichych vin, ktera voni
italskym sluncem a Sarmantni chuti. Signature
Wines jsou ticha vina z nejjiznéjsich vinic
Portugalska s chuti more a vasni priboje.

Vas Wine Food Klaret Litomérice

inzerce
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inné reve se na severu Cech

vyborne dari uz tisic let

Takeé redakéni Kulaty stul Metropolu se zaméril na vino. Usedli kolem néj (na snimku zleva) Radek Popovic z Vinarstvi pod Radobylem,
naméstek hejtmana Usteckého kraje Jaroslav Kominek, élen Cechu éeskych vinari z Zernoseckého vinarstvi Frantisek Kupsa, znamy kardi-
olog prof. Milan Samanek, Lucie Popovi¢ z Vinafstvi pod Radobylem, sommeliér Petr Kupsa z Zernoseckého vinafrstvi, §éfredaktorka Metro-
polu Ladka Richterova, organizator vystav Vinarské Litomérice Pavel Kacerovsky, starosta Litoméric Ladislav Chlupa¢ a reditel vydavatel-
stvi Metropol Jifi Morstadt. Debata to byla opravdu zajimava a ukazala, ze péstovani vinné révy v Usteckém kraji ma tisiciletou tradici a di-
ky umu nasich vinaru si v niéem nezada s ostatnimi regiony.

Ustecky region je ¢asto vniman jen ja-
ko primyslovy kraj, pfitom se zde da-
1i i obortim, o kterych mimo region li-
dé tolik nevi...

Jak se dari vinné révé na severu
Cech?

FrantiSek Kupsa: Vinné révé se unas da-
Ti dobre. Pokud je zde jiz 1000 let, o né-
¢em to svéddi. Prvni dochovana zmin-
ka je v souvislosti se zakladaci listinou
Litomérické kapituly v roce 1057. Sa-
mozrejmé vymeéry vinic byly v historii
kolisavé, nejlepsi situace byla za Kar-
la IV, ktery pral vinaiim a pracovitym
lidem. Tém, kdo zacali obdélavat stra-
né, které byly urceny jako vinice, byly
odpoustény na deset let dané a nasled-
né platili pouze desatky. Po druhé své-
tové valce bylo narocné vinohrady ob-
novit, ale nyni stale pomalu piibyvaji,
a to je dobfe. Prostoru je dost, jen se-
hnat pracovité lidi.

Lucie Popovic: MUj manzel a ja jsme od-
jakziva milovniky vina. A vlastné i di-
ky kolegiim vinaiim jsme objevili kra-
su Velkjch Zernosek v nasich sklenié-
kéch, a dosli jsme az k mySlence pofi-
dit si vlastni vinohrad v sousedni obci
Zalhostice. Z historické zku3enosti je
na ¢em stavét a my jsme na tu tradi-
ci navazali. Podarilo se ndm koupit po-
zemky, byvalé vini¢ni traté, kde kdysi
réva rostla a posléze to tam zpustlo,
zarostlo. My ted ty pozemky obnovu-
jeme a vytvarime vinohrady nové.

Radek Popovic: Jesté by méla zaznit jed-
na véc. Zernosecka oblast je pro vinate
takovjm Rolls-Roycem. Clovék by mohl
ten vinohrad zalozit na Moraveé, v zahra-
nici, ale pritom to, co je pro révu nejlepsi,
je pro mé jen tficet minut cesty odtud,
jsou zde prosté idealni podminky.

Které odrtidy jsou na severu Cech
pro péstovani vinné révy vhodné?

FrantiSek Kupsa: Obecné je znamo, Ze
na sever patfi bilé odrtdy jako tre-
ba Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky,
rulandské odridy obecné. Ale ne-
ni dobré zatracovat ani modré odrd-
dy, Cervena vina. Pokud se k nim pri-
stupuje spravné a pocasi preje, tak
se z hroznt daji vytvofit dobre pitel-
na, piijemna vina. I kdyZ ne kazdo-
ro¢né. O to vzacnéjsi pak Cervena vi-
na ze severu Cech jsou. Zakladem je
ale bilé vino. Tak pikantni kyselinky
i diky podlozi, mineralité, se tézko
na jihu republiky budou hledat. Ne-
ni potfeba se bat novych odrid, ja-
ko je tfeba Solaris, které péstovani
usnadnuji tim, Ze nejsou tak nachyl-
né na plisné.

Radek Popovic¢: Tady na severu se da-
ji udélat i fenomendlni cervend vi-
na. Tfeba my bychom se v nich chté-
li vyprofilovat, ted budeme mit vino
z panenské sklizné odrdy rulandské
modré a vypada to na GzZasné vino.
Zaroven mame odriidu Fratava, kte-
rému se v tomto regionu neuvéritel-
né dari.

Jaroslav Kominek: BohuZel Zijeme
v dobé predsudkl a ja musim pfi-
znat, Ze jsem z Moravy. KdyZ jsem
ptisel do severnich Cech, slysel jsem
o tomto regionu jen to $patné. Pfi-
tom jsem si sdm vybral Chomutov,
kde méla byt jen mési¢ni krajina.
Ale po mém prijezdu jsem vidél kras-
ny lesopark, zelen, naddherné Krusné
hory. Pozdéji jsem zjistil, Ze se zde
dari i vinu.

V tomto regionu se do toho vina vra-
Zi je§té vice citu a té osobitosti, nez
na Moravé. A fada vin, tfeba Zerno-
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seckych, jako je Tramin, mi opravdu
jako Moravakovi chutnaji. Jsem vel-
mi rad, Ze Vinatské Litomérice byly
zarazeny, vedle daldich zajimavych
akci, do projektu Rodinné stfibro Us-
teckého kraje.

Které vino se hodi k cemu?

Petr Kupsa: Abych mohl konkrétnimu
jedinci doporucit vino, musel bych
ho poznat. ZaleZi na prileZitosti, jest-
li jde tfeba o dlouhy vecer ¢i setkani
s prateli, jaké maji chuté. Drive se uci-
lo, Ze ke kazdému pokrmu je vhodné
jiné vino, ale dnes se s postupem ca-
su vie zménilo. Gastronomie se posu-
nula dal. Vino nesmi prebijet chut jid-
la a naopak. Nejlepsi je si uvafit a po-
rovnavat chut jidla s rdznymi druhy
vin, prosté zkouset. Na to neexistuji
zadné prirucky. Stejné jako nejde od-
povédét na to, jaké je nejlepsi vino.

Jak py$né jsou Litomérice na sva-
tek vina?

Ladislav Chlupd¢: Na Vinarské Lito-
méfice jsme hodné pysni. Z mésta se
nam podarilo vytvorit centrum ces-
kého vinarstvi, a zaroven expozici vi-
na ve starém gotickém hradu. Vino

do mésta historicky patfi. Zakladaci
listina Litoméfické kapituly pocha-
zejici z roku 1057 je vlastné nejstar-
§i originalni zachovany dokument
o vzniku vinafstvi. Tradice vyroby vi-
na je zde skutecné uz letita. Cisar Ka-
rel IV. daroval méstu Litomérice jiz-
ni svahy Radobylu a vSem vinarim,
kteri zacali péstovat vinnou révu,
geniadlnim podnikatelskym zdmérem
odpustil na deset let vekeré poplat-
ky a dané, a vinafi mu pak kazdy de-
saty vyrobeny sud dorucili na hrad.
Cely litoméficky region mél pres 600
hektard vinic, dnes se ta ¢isla v ce-
Iych Cechach piili neli$i. Nyni jsme
zazadali o zapis dalSich pozemkd do
vini¢nich trati, aby se vinafstvi da-
le mohlo rozvijet. S radosti také kvi-
tujeme vznik novych vinarstvi, jako
nedéavno v Trebivlicich, nyni Pod Ra-
dobylem, stejné jako jejich uspéchy
i na ukor Moravakd.

Vinarské Litomérice, patfici mezi pét
nejvétsich akci tohoto typu v Ceské
republice, dostaly teprve se zprovoz-
nénim a rekonstrukci hradu tu sprav-
nou historickou atmosféru, navic se
tam setkavaji ce$ti a moravsti vina-
Ti, ochutnavaji si sva vina a miZzou si
ovéfit, Ze i v Cechéch kvalita vina za
posledni roky roste. Mame zde fadu
opravdu uspé$nych vinarstvi, kde se
diky té rozloze vSichni dobre znaji.

Jaky vliv ma vino na zdravi?

Milan Samdnek: Ur¢ité nejsem zastan-
cem ani propagatorem zvySené konzu-
mace vina. K vinafstvi jsem se dostal
az po skonceni lékarské kariéry s tim,
abych prosadil, ze lidé nebudou pit
rum nebo zelenou, a zacnou pit kultur-
né. Vino se pije od zacatku historie lid-
stva. V posledni dobé bylo jednoznac-
né prokazano, Ze piti vina blahodarné

pusobi na zdravi. Nejde o to pit hod-
né vina, ale o konzumaci malych da-
vek a Casto. Zdravy muz by mél vypit
dvé aZ Ctyfi deci vina denné, Zena dvé
az tfi deci. Vétsi davky alkoholu jsou
rizikové. Pravidelné stfidmé piti vina
snizuje riziko vzniku srde¢nich nemo-
ci, mozkové mrtvice, cukrovky, ¢i vy-
sokého krevniho tlaku. Snizuje se také
celkova timrtnost. Seniofi by méli pit
o trochu vic vina neZ mladi lidé. Malé
mnozstvi alkoholu nezpisobuje zadné
riziko, ale naopak patfi k zdravému Zi-
votnimu stylu.

Jak se lahvové vino spravné ucho-
vavaz

FrantiSek Kupsa: Pokud jde o ucho-
vavani vina, zalezi na pouzitém uza-
véru. Pokud je to korek, je dobré vi-
no skladovat nalezato, rozhodujici je
teplota. Bilé i Cervené vino se skladu-
je ve stinu v rozmezi 10 aZ 15 stup-
nd. Pfed podanim se pak bilé vino
muze prichladit. Bilé se serviruje pri
osmi aZ dvandcti stupnich podle dru-
hu vina, cervené trochu teplejsi od
15 stupnid, dvacet je jiz vysoka teplo-
ta. Pro spravné uchovavani vina jsou
k dispozici i domaci vinotéky.
Sroubovych uzavérti by se ale také ne-
bal, i kdyZ cesky zdkaznik je tradi¢ni
a priklani se ke korku. Dnes uz jsou
ty uzavéry kvalitni, ale je to vhodné
spi§ pro vino, které ma zuUstat stej-
né a v lahvi se nevyvijet. U Cervené-
ho vina, které chceme mit uschova-
né Ctyfi az pét let doma, a cekadme od
ného néjaky vyvoj, je korek idealni.
Foto a text: Metropol

Redakené kraceno, cely text si
muzete precist na
www.emetropol.cz/Kulaty stul.



Méstska vinice v Usti nad Labem se rozrostla

Vyletni zameéek Vétruse v Usti nad Labem se stal dé&jistém setkani
patroni ustecké méstske vinice, ktera byla vysazena na Vétrusi vlo-
ni v zafi. V patek 7. dubna se vinice rozrostla a ¢ita na 75 vinnych ke-
f0, z toho 44 hlav odriidy Cerason a 31 hlav odridy Malverina.

Mezi patrony nechybi hejtman Ustec-
kého kraje Oldfich Bubenicek a pri-
matorka Statutarniho mésta Usti nad
Labem Véra Nechybova, ktera se uja-
la predavani certifikata. , KaZdy pocin,
kazdou akci a uddlost, kterd miiZe pfi-
spét k propagaci Usteckého kraje, vitdm.
Myslim, Ze takovou dobrou véci je i zalo-
Zeni méstské vinice. Je ostatné z historie
zndmo, Ze Usti nad Labem bylo vyznam-
nym vinarskym méstem, které zdsobova-
lo vinem i saské DrdZdany,“ fekl pfi pre-
vzeti certifikdtu patrona méstské vini-
ce hejtman Oldrich Bubenicek.

Vysazené odrudy révy vinné vybirali pred-
seda Cechu Ceskjch vinard Jifi Cabelka
a clen cechu Jan Podrabsky. S myslenkou
zaloZeni méstské vinice pfisel v lonském
roce MUDT. Pavel Kacerovsky, ktery je or-
ganizatorem a poradatelem mezinarodni
prodejni a soutéZni prehlidky vin Vinai-
ské Litomeéfice. Jeji 15. rocnik se uskutec-

ni jiz 21. a 22. dubna v domé kultury a go-
tickém hradu.

Z dalSich osobnosti certifikat patrona
prevzali napriklad prof. PhDr. Ing. Jan
Royt, Ph.D., prorektor Univerzity
Karlovy pro tvirci a edi¢ni Cinnost,
prof. JUDr. Pavel $amal, Ph.D., predse-
da Nejvys$siho soudu, PhDr. Jifi Kudé-
la, Ph.D., generalni konzul CR v Draz-
danech, Jaroslav Doubrava, senator,
Mgr. Radim Holecek, poslanec, Mons.
Mgr. Jan Baxant, biskup litoméric-
ky, Mgr. Jan Paparega, primator statu-
tarniho mésta Most, Vladimir Urban,
starosta mésta Roudnice nad Labem,
Mgr. Vaclav Houfek, feditel Muzea
mésta Usti nad Labem a Milo Forma-
Cek, reditel Severoceského divadla ope-
ry a baletu. Patronem jedné z hlav vin-
né révy na Vétrusi je také METROPOL.
Certifikat prevzal Ing. Jifi Morstadt, fe-
ditel vydavatelstvi. (met)

CERTIFIRAT
PATIROMNN

A.J.K.centrum S.r.0. - Uil'n

plnéni klimatizace - autorizované emise - brzdove centrum

AUTOSERVIS

U nas skuteény dUION

Tel:: +420 475 504 412 » info@areal-uzin.cz ¢ www.stk-usti.cz ® www.areal-uzin.cz
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PROGRAM VYSTAVY

Vinarské Litoméfice 2017 - Diim Kultury a goticky hrad Litoméfice

Patek 21. 4. 2017 - vstupné 300 K¢

10.00 zahdjeni prvniho dne vystavy

15.00 slavnostni zahdjeni jubilejniho 15. ro¢niku Vinarské LitoméFice 2017
16.00 - 16.45 predani stfibrnych a zlatych medaili

17.00 slavnostni ceremonial (predani nejvyznamnéjsich ocenéni vystavy)
19.00 ukonceni prvniho dne vystavy

Sobota 22. 4. 2017 - vstupné 200 K¢

10.00 zahdjeni druhého dne vystavy

11.00 - 17.00 doprovodny program “Vino a pokrmy”

14.00 - 16.00 semindr “Vino a zdravi” probihd na velkém sdle gotického hradu
19.00 ukonceni druhého dne vystavy

Doprovodny program vystavy:
Vino a pokrmy - sobota 22. 4. 2017

Sobotni program je tématicky zaméren na vino a pokrmy. Ochutnavky zamérené
na snoubeni vin a potravin, vybér vhodnych pokrm@ a doporucend kombinace
vin k témto pokrm(m. Ochutndvky budou probihat opakované dle ¢asového
harmonogramu.

Seminar vino a zdravi:
22. 4.2017 0d 14.00-16.00 hod., Velky sal gotického hradu

TO NEJLEPSI NEJEN
ZE SKANDINAVIE

s rskamodacz

Prodejna a Outlet

JnroSova 32, Litomefice, tel.: 724 579 545, ltomerice@norkamoda.ce
Oiteviraci doba: pa - pa 10:00 - 17:00, 50 10:00-13:00

'd'ﬂu e-shop na litomerice.norskamoda.cz

Kralovske mesto Litomérice zve k navsteve

Vinarské Litomérice patii mezi nejkrdsnéjsi akce
konané v krdlovském mésté Litomérice. Dovolim si
vds vSak pozvat i na dalsi kulturni lahtidky. Nelze
vyjmenovat vSechny, protoZe v rdmci festivalu ,,Li-
tomeérické kulturni léto“ se jich uskutecni nékolik
desitek. Nabizim proto malou ochutndvku alespori
nékterych z nich.

Jiz 12. kvétna na vystavisti zacind Autosalon Za-
hrady Cech (12. — 14. 5.). O dva tydny pozdéji
(26. a 27. 5.) se v domé kultury kond proZitkovy
festival Allfest s desitkami akci prindSejicich ne-
jen inspiraci v oblasti zdravi, klasické a alterna-
tivni mediciny, léCeni a terapii, ale také kultur-
ni a umélecké zdzitky. O tyden pozdéji bude hrad
patrit (3. 6.) Hroznu, tedy mladSimu sourozenci
Vinarskych Litoméric. V Cervnu se uskutecni ce-
lorepublikové Hasicské slavnosti (9. a 10. 6.), kdy

k vidéni budou jak historické vozy, tak i soucasnd
technika, véetné nddherné vodni fontdny a ukdz-
ky zdchrannych praci na Labi. V srpnu si nenech-
te ujit Pivni slavnosti (12. 8.), na kterych dosta-
nete pfileéitost okoftovat desitky pivm’ch znaEek
ne Zahrada Cech (15. - 23. 9.) a Vinobrani (15. -
16. 9.), kdy se do Litoméric sjizdéji tisicovky nd-
vStévnikil.

Potési nds, budete-li i vy mezi nimi a pozndte krd-
sy nasSeho historického mésta, z jedné strany lemo-
vaného kouzelnym Ceskym stfedohofim a ze stra-
ny druhé soutokem rek Labe a Ohre.

K ndvsteveé vds zve
Ladislav CHLUPAC
starosta
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